Surovina pro vyrobu $lehackového
y nebo maslového krému

‘ N V' s pfichuti ananasu
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je komplexni smés urcend k ochuceni a ztuzeni lehkych
cukrdrskych kréma a ndplni pfipravenych ze Zivocisné slehacky, rostlinnych
tukovych kréma nebo mésla ¢i margarinu. Vsechny varianty maji piijemnou
chut, vini a barvu zralého ananasu.

v kombinaci s rostlinnym krémem nebo Zivocisnou $le-
hactkou mdzeme ztuzit Sanettem, praskovou Zelatinou rozpoustéjici se
v teplé vodé. Takto vytvofime krém, ktery vedle vynikajicich chutovych
vlastnosti je dobfe krajitelny, hrany na fezu jsou hladké. Takovy krém neni
ani piilis pevny a v ¢ase se nestahuje (tak jak se to velmi ¢asto stavd
u klasickych ztuzovacu).

tvofi velmi efektni a dekorativni povrchovou glazuru
cukraiskych dezertd a dortd. Diky specidlni receptufe se Sanettem
a Topglanzem se dosdhne cenénych vlastnosti této glazury, zejména
krasného lesku a pozadovanych mechanickych vlastnosti jako je pruznost
73 soucasné dostatecné pevnosti - vyrobky se vyborné kraji a Ize s nimi
dobfe manipulovat.

zachovdvd vyraznou prichut, aroma a barvu ananasu
také po upeceni v drobence nebo tvarohové ndplni. Proto je vyuzitelnd
i v pekarském sortimentu jemného peciva a v cukrdiskych moucnicich.
Doporuceny piidavek je 140 g na 1kg drobenky nebo 30 g
do 1 kg tvarohové ndplné.

Doporucené receptury:

Suroviny Slehackovy | Rostlinny | Méslovy | Povrchovd
(mnozstvi v g) krém krém krém glazura

Slehacka Zivocisna 3000
MELLA WHIP = 2300
Voda pitnd do MELLA WHIP - 700
Méslo mlékarenské - - 500
KARINA Ananas 1000 1000 1000 1000
- ’ﬂ H Voda pitnd do KARINY 500 500 500 400
x -l;q*-.:'"' Sanett 150 150 - 140 N
o Voda pitnd do Sanettu 300 300 - 280
L_Tfopglanz 400
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