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GASTRO JUNIOR BRNO 2019 - BIDFOOD CUP

Specifikace soutéZniho ikolu oboru cukrar:

- Soutéz svym zadanim, atraktivitou a mistem potradani patii mezi nejprestiznéjsi
soutéze pro uvedeny obor.

- Nova pravidla soutéZe navazuji na vzdélavaci projekt ,,Kulinaiské uméni®, ktery je
akreditovany MSMT pod &islem 13405/2018-1-589 k provadéni vzdélavacich
programu a vydavani osvéd¢eni o jejich absolvovani. V projektu je zapojeno 57
odbornych gastronomickych skol.

- Pouze z této soutéze diky akreditaci narodni asociace (AKC CR) vzejde postupuijici za
obory kuchaft a cukraf pro celosvétovou soutéz GlobalChefsChalenge.

- Zadani spliuje pravidla pro soutéze, které stanovi WACS (Svétova asociace
kuchaftskych spolkit).

- Sout&z hodnoti vybrani komisati AKC CR, hlavni komisaf je akreditovany komisaf
WACS.

Soutézni ukol obor cukrar:

Ptiprava 4 porci mouc¢niku podle vylosovaného tajného kose. Tajny ko§ bude obsahovat 5
druhti zakladnich surovin na pfipravu daného moucniku. Casovy limit na ptipravu je 45
minut. Casovy limit na pfipravu moucniku je 45 minut.

Po odhaleni tajného koSe zacne bézet 45minutovy casovy interval, ve kterém se soutéZzici
seznami se surovinami v tajném kosi. Pfipravi zakladni technologicky postup a nazev
vyrobku. Soutézici miize mit svého kolegu/kolegyni (commis) nebo ucitele/trenéra, ktery mu
pomiize s piipravou surovin na soutézni tikol a s pfipravou mise en place. V dobé¢ ptipravy na
soutézni tkol neni mozné vyuzivat mobilniho telefonu, on-line ptipojeni ¢i jiného
komunika¢niho vybaveni. Zaroven neni pfipustné, aby v pribéhu vlastniho soutézniho ukolu
pomadhala dalsi osoba. Vybere si za skladu dalsi potfebné suroviny. Po uplynuti tohoto
intervalu ma soutézici 5 minut na ptipravu ve studiu. Pak zacina jeho hlavni soutézni ¢asovy
interval, ktery je 45 minut. SoutéZni ¢as mize soutéZici presdhnout o dalSich 5 minut. Za
kazdou minutu na vic udé€luji komisafi 1 trestny bod. Po uplynuti 50 minut, pokud soutézici
neodevzda svou praci, je diskvalifikovan. Vysledkem préce soutéZiciho je po uplynuti
uvedeného €asu vydej 4 porci moucniku ve stejné velikosti, pfipraveného z tajnych 1
doprovodnych surovin. Soutézici tim prokazuje svoji profesni zdatnost v oboru, kdy je
schopen sestavit svlij recept a zvladnout zékladni cukratské techniky. V piipad€ vypadku




elektrického proudu, technické zavady na technologiich nebo urazu se ¢as zastavuje a zac¢ina
soutézicimu bézet, az po uvedeni do ptivodniho stavu (oprava, oSetteni atd.).

SoutéZici ma moZnost vyuzit polotovara naplni, které si smi prinést s sebou hotové:

1. Soutézici musi pouzit v§ech 5 druhii tajnych surovin v libovolném mnozstvi
2. Dalsi suroviny potfebné k moucniku si vybere z doprovodnych surovin, které budou
k dispozici ve skladu.

3. Soutézici musi vyuzit minimalné jednoho z polotovart naplni, které si smi piinést s sebou
hotové: Patizsky krém, Lanyzovy krém, Vanilkova §lehacka, Smetanovy karamel,
Ganache

Veskeré pomtcky si soutézici ptiveze vlastni.

Formy na moucnik budou soucésti tajného koSe nebo si miize soutézici ptivézt vlastni.

Nejsou povoleny si ptinést zadné ozdoby ani suroviny.

Soutézici pfipravi tii porce moucniku na talitfe uréené pro GJ a jednu porci pfipravi na talif

dle vlastniho vybéru z prezentace vystavky Premium Gastro.

8. Vsechny talife zajisti pofadatel soutéze AKC CR.

9. Na zac¢étku kazdého soutézniho dne bude provedeno losovani denniho soutézniho potadi.

10. Pro soutézni skupinu dne bude proveden Master Class v délce 60 minut kde bude

soutézicim predvedena moznost vyuziti surovin z tajného kose, zakomponovani jednoho
ze zakladnich krému a také prezentace na talifi.

11. Soucasti Master Class bude sezndmeni s technologii studia a moznosti vyuZziti.

No ok

Tajné koSe obor cukrar GASTRO JUNIOR BRNO 2019- BIDFOOD CUP:

1. Vyrobek ze sachrové hmoty s vatenou ¢okolddovou polevou
2. Cheesecake ze syra Pfiladelphia

3. Zemlovka z bilého pegiva

4. Nakyp nebo suflé s ovocem

5. Ovocny dortik z lehkého smetanového krému

6. Ovocny pdj

Pavlina Berzsiova

predsedkyné hodnotici komise oboru cukraf.
tel.: 603 326 584






